CA N'ESTRUC

CA N'ESTRUC

Any de fundacié: 1548

Empresa elaboradora: Can Dez Mas, S.L.
Enoleg-propietari: Siscu Marti Badia
Vinyes en propietat: 22 ha

Denominacié d’Origen: D.O. Catalunya
Zona: Montserrat

Poblacio: Esparreguera (Barcelona)

Altres vins del celler: Ca N’Estruc Blanc, Ca N’Estruc Xarel-lo, Ca N'Estruc Rosat, Ca N'Estruc Negre, Idoia Blanc,
L'Equilibrista, L'Equilibrista Blanc i L'Equilibrista Garnatxa

IDOIA NEGRE

Anyada: 2017

Tipus de vi: negre criat en bota

Varietats: 57% garnatxa negra i 43% samso (carinyena)
Procedéncia del raim: 70% vinyes propies i 30% vinyes controlades del mateix
terme municipal

Altitud: 165 m

Tipus de sol: al-luvial

Edat de les vinyes: entre 15 i 50 anys

Densitat de plantacio: 4.500 ceps/ha

Data de verema: el 23 d’'agost per la garnatxa negra i el samsé
Verema: manual

Elaboraci6: tradicional; seleccié del raim, desrapat i fermentacié de 10 a 15 dies
en diposits d’acer inoxidable de 25 hl a 200 hl a temperatura controlada amb
remuntats diaris

Crianca: 12 mesos en botes de roure frances Allier amb torrat mig de diferents
boters, noves, d’'1 i 2 vins

Data d’embotellament: juliol del 2019

Graduaci6 alcohoélica: 14% vol.

Produccié: 9.800 ampolles i 215 Magnhums

Nota de tast: t& un bonic color grana molt profund i brillant. Al nas és una simfonia
de fruites vermelles i negres fresques que recorden les groselles, les mores i els
nabius, tots ells combinats amb intenses notes de balsamics i herbes aromatiques
com el romani i I'eucaliptus i un lleuger toc especiat de pebre negre i fusta
torrada. A la boca té volum i una textura sedosa formada per uns tanins carnosos
i polits que acaricien la llengua. Una frescor vibrant li atorga un bon equilibri i
el fa apte per a la guarda. Destaca per un final de boca intens i persistent amb
deliciosos records de gerds, regaléssia vermella i un punt de farigola.

Maridatge: un negre elegant, fresc i saborés, perfecte per acompanyar verdures a
la brasa, aus guisades, carns vermelles rostides, arrossos de muntanya i tot tipus
de formatges curats d’ovella o vaca.

Temperatura de servei: entre 14 i 16 °C
Copa recomanada: Old World Pinot Noir de la serie Veritas de Riedel.
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