CA N'ESTRUC

CA N'ESTRUC

Any de fundacié: 1548

Empresa elaboradora: Can Dez Mas, S.L.
Enoleg-propietari: Siscu Marti Badia
Vinyes en propietat: 22 ha

Denominacié d’Origen: D.O. Catalunya
Zona: Montserrat

Poblacio: Esparreguera (Barcelona)

Altres vins del celler: Ca N'Estruc Blanc, Ca N'Estruc Xarel-lo, Ca N'Estruc Rosat, Ca N'Estruc Negre, Idoia Blanc,
L'Equilibrista, L'Equilibrista Blanc i L'Equilibrista Garnatxa

IDOIA NEGRE

Anyada: 2018

Tipus de vi: negre criat en bota

Varietats: 75% garnatxa negra i 25% samso6 (carinyena)

Procedéncia del raim: 70% vinyes propies i 30% vinyes controlades del mateix
terme municipal

Altitud: 165 m

Tipus de sol: al-luvial

Edat de les vinyes: entre 15 i 50 anys

Densitat de plantacio: 4.500 ceps/ha

Data de verema: el 17 de setembre per la garnatxa negra i la samso, el 5 d’octubre
Verema: manual

Elaboraci6: tradicional; seleccié del raim, desrapat i fermentacié de 10 a 15 dies
en diposits d’acer inoxidable de 25 hl a 200 hl a temperatura controlada amb
remuntats diaris

Crianga: 12 mesos en bota de roure frances Allier de diferents boters, d'1 i 2 vins,
amb torrat mig.

Data d’embotellament: maig del 2020

Graduaci6 alcohélica: 14% vol.

Produccié: 26.000 ampolles i 200 Magnum

Nota de tast: Té un atractiu i brillant color robi amb bonics tons granats. Al nas és
molt suggeridor i perfumat, amb evocadors i intensos aromes de fruits vermells,
vainilla i clau. A la boca és molt agradable i té una textura suau i ampla amb uns
tanins ben equilibrats per una acidesa refrescant amb I’acidesa. Es agil i directe,
amb unes sabors aromes finals que recorden les cireres acabades de recollir i les
especies dolces. Un vi elegant i seductor que s’allarga i deixa unes sensacions
molt agradables plaents a la en boca.

Maridatge: per gaudir amb embotits, plats de pasta, carns a la brasa y aus
guisades.
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